
 

 FRANÇAIS 
 

HORS-D’ OEUVRE 

1 SALADE VERTE 10,50€ 
2 SALADE TRAMONTANO (TOMATES, ROQUETTE, BURRATA, SAUCE PESTO) 15,00€ 
3 CARPACCIO DE POULPE, DE CREVETTES OU DE MORUE 14,00€ 
4 PETITS CALAMARES PANÉS ET FRITS 17,00€ 
5 ANNEAUX DE CALMAR FRIT 15,00€ 
6 CROQUETTES VARIÉS (ANGUILLE, CANARD, VIANDE) 10,50€ 
7 CANAPÉS D'ANGUILLE OU D'ESCALIVADA 15,50€ 
8 MOULES À LA MARINIÈRE OU SUR LA VAPEUR 12,50€ 
9 HUÎTRES DE LA BAIE FANGAR (1 PIÈCE) 3,50€ 
10 PETIT POISSON FRIT DE LA LLOTJA (ACHETÉS LOCALEMENT) 14,00€ 
11 LANGOUSTINES GRILLÉES (10 UNITÉS) 18,00€ 
12 COUTEAUX DE MER (12 PIÈCES) 13,50€ 
13 GRAND PLATEAU DE ”MARISCADA” (FRUITS DE MER) 30,00€ 
14 “CHAPADILLO” D’ANGUILLE 14,50€ 
15 CUISSES DE GRENOUILLES 14.00€ 
16 TARTARE DE SAUMON 14.00€ 

RISO E FIDEUA’ 

17 PAELLA À LA MARINIÈRE 18,00€ 
18 PAELLA DE CANARD 20,00€ 
19 RIZ À L'ANGUILLE 18,00€ 
20 PAELLA DE LÉGUMES 17,50€ 
21 RIZ AU CRABE BLEU 18,50€ 
22 RIZ AUX ARTICHAUTS ET SEICHES 22,00€ 
23 RIZ NOIR 15,00€ 
24 FIDEUA’ (PETITES NOUILLES AUX FRUITS DE MER) 15,00€ 
25 RIZ AU HOMARD 25,00€ 
26 RIZ AU POULPE ET AUX CREVETTES 20,00€ 

POISSONS 

27 SOLE GRILLÉE 22,50€ 
28 LOTTE GRILLÉE OU À LA MARINIÈRE 25,00€ 
29 RAGOÛT DE HOMARD 29,00€ 
30 POULPE RÔTI AVEC POMMES DE TERRE ET AÏOLI 20,00€ 
31 SOUPE DE POISSON ET DE FRUITS DE MER 15,00€ 

VIANDES (tous les plats de viande ont des accompagnements) 

32 FILET DE BŒUF AVEC SAUCE ROQUEFORT OU POIVRE VERT 24,00€ 
33 MAGRET DE CANARD 20,00€ 
34 LONGE DE PORC AVEC SAUCE ROQUEFORT OU POIVRE VERT 18,00€ 
35 LONGANISSE 18,00€ 
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